
Net prices in euros, service included, checks not accepted, min. CC € 5. Some dishes might contain allergens, a list is at your disposal.

Coca-Cola, Zéro, light 33 cl  5,9
Fanta orange 33 cl, Fuze tea 25 cl, Orangina 25 cl  5,9
Schweppes Tonic ou Agrumes 25 cl  5,9
Artisana Lemonade ‘La Mortuacienne’ 33 cl 5,9
Appie Cider 33 cl gluten-free of course! 7,2
Cold milk 25 cl 4,5
Café Frappé 25 cl  7,0

Frappuccino Viennois 33 cl  8,5
Milk-shake 33 cl - ask our flavours 8,9
# Fever Tree Ginger Ale 6,1
# Fever Tree Ginger Beer 6,1
100% pure juice Fruits juices 25 cl   6,9
Orange, Apricot, Apple, Pear, Peach, Tomato 

# Honest tea 6,1
# ChariTea Maté 6,5

Evian or Badoit Rouge 33 cl  5,9 Evian or Badoit Verte 75 cl - only with a meal 8,2

“FRESH DRINKS” 

“WATERS”

Squeezed fruits (double) 33 cl Orange, Grapefruit, Lemon, Apple 7,9
Homemade Lemonade Squeezed lemon, lemonade, fresh mint 7,9
Homemade Iced tea, Made in Odessa 7,9

OUR HOMEMADE REFRESHING DRINKS

 25 cl 50 cl
1664 5,5 9,8
1664 blanche 6,2 11,5
Chouffe	 6,2	 11,5
Brooklyn 6,2 11,5
Grimbergen Blonde 6,2 11,5
Grimbergen Ambrée 6,2 11,5
Pietra IPA 6,2 11,5 
Picon-Bière 6,3 11,8

La Parisienne 33 cl 9,1
Le Titi Parisien IPA 33 cl 9,1

“DRAUGHTS” “BOTTLES”
“BEERS”

“APERITIVES”
Kir with white wine 14 cl  6,4
Kir with white wine 28 cl  9,8
Kir Royal 12 cl 11,9
Suze, Salers 5 cl, Anis 2 cl 7,0
Apéritives Brands 5 cl 7,0
Americano 8 cl 10,7 

Prosecco Italian sparkling white wine 12 cl  8,5
Prosecco Italian sparkling white wine Btl 75 cl  45,0
Campari 5 cl 7,0
Campari-soda 15 cl 7,8
Porto 5 cl 7,0 
Martini 5 cl 7,0

NOW

NOW Parisian Beers

The King Mix mixed lemonade and iced tea - Good mood! 8,9
Détox cucumber, apple, lemon - 30 cl - Detox! 10,9
Le Gaspa tomato, apple, basil - 30 cl - Mineral rich! 10,9
Le Réveil de l’Odessa carrot, orange, lemon - 30 cl - Energizing! 10,9
Le Week-End avocado, cucumber, lime - 30 cl - Boosts immunity! 10,9

Kro Pure Malt 25 cl 8,9
Desperados 33 cl  9,1
Duvel 33 cl 9,1
Corona Extra 35.5 cl 9,1

from 10 cl to 75 cl



Net prices in euros, service included, checks not accepted, min. CC € 5. Some dishes might contain allergens, a list is at your disposal.

RED 14 cl 28 cl 50 cl 75 cl

Côtes-de-Bourg AOC Hipster de Barbe 6,4 11,8 22,4 28,5
Côtes-du-Rhône Villages AOC Domaine de la Renjarde   7,1 14,0 27,2 34,5
Saint-Amour AOC Bataillard P&F 5,8 10,8 20,4 27,5
Morgon Vieilles Vignes AOC L. Thévenet  7,9 15,2 29,2 36,5
Lalande-de-Pomerol AOC Château la Croix St-André 8,9 17,6 35,0 48,2
Languedoc AOC Les Darons 6,4 11,8 22,4 29,5
Haut-Médoc AOC Château Victoria II 7,9 15,2 29,2 33,5
Saint-Joseph AOP Cuvée Côte Diane 8,9 17,6 35,0 48,2
Saint-Émilion Grand Cru AOC Tournelle du Pin Figeac 11,6 23,0 41,4 56,5
Pessac-Léognan AOC Les Demoiselles Château Larrivet Haut-Brion 14,6 27,2 52,8 64,2

WHITE
Côtes-du-Rhône AOC Les 3 garçons   6,9 12,8 22,6 31,5
Pouilly-Fumé AOC Domaine de Riaux 8,8 15,2 29,2 40,5
Chardonnay IGP Pays d’Oc Ecoterra 6,1 11,8 20,4 25,5
Sancerre AOC Doudeau-Léger 7,8 14,2 27,6 37,5
Chablis AOC Laroche 9,9 19,6 38,2 50,2
Monbazillac AOC Château Beautrand  7,1 14,0 27,2 35,0

ROSÉ
Méditerranée IGP La Villa du Golfe (cave de Saint-Tropez)  6,1 11,8 23,2 29,9
Côtes-de-Provence AOC Minuty Côté Presqu’île 8,1 14,9 30,1 41,5

MAGNUMS
Morgon Vieilles Vignes AOC L. Thévenet Magnum rouge 150 cl    79,0

 glass 12 cl piscine 28 cl  Btle 75 cl Magnum 150 cl

Paul Laurent (Brut/Rosé) 12,5 20,6 70,0
Paul Laurent    150,0 
Ruinart Brut 15,9 29,6 130,0

“THE CELLAR”

“THE CHAMPAGNE CELLAR”
EVERY MONTH, A NEW WINE TO DISCOVER. ASK FOR IT! 



Net prices in euros, service included, checks not accepted, min. CC € 5. Some dishes might contain allergens, a list is at your disposal.

THE CHAMPAGNE BAR - 14,5
Mojito Royal Champagne, rum, cane sugar, lime, fresh mint
Sunset Royal Champagne rosé, grapefruit cream, sugar, orange and lemon
Royal Chambord Champagne, Chambord liqueur, raspberry
Mimosa Royal Champagne, Cointreau, squeezed orange

THE SPRITZ BAR - 13,5
Aperol spritz Aperol, prosecco, Perrier  11,5
Odessa spritz Curaçao, lime juice, cane sugar, prosecco, Perrier
Haute Couture Saint-Germain liqueur, green apple syrup, lemon juice, prosecco, Perrier
St-Germain spritz Saint-Germain liqueur, prosecco, Perrier
La petite fée cherry liqueur, coriander bitter, prosecco, Perrier
La gloire de mon Père Ricard, rose liqueur, prosecco, Perrier
P’tit Louis Amaretto, Saint-Germain liqueur, prosecco, Perrier

THE CLASSIC BAR - 13,0

L’ODESSA BAR (premium) 15,9
Intox Bacardi rum, cucumber, apple, lemon, vanilla syrup
Stupeur et tremblement 
Baccardi rum, Champagne, lime, ginger syrup, fresh mint, Angostura bitter, Ginger Beer
Flox sour Citadelle gin, egg white, lemon, sugar, St-Germain liqueur, rhubarb bitter, peppercorn
La Brute Pisco, Grey Goose vodka, Ginger Beer, fresh mint, lemon, vanilla syrup
Moscow Mule Grey Goose vodka, lime, ginger syrup, Ginger Beer
Cucumber Slumber Bulldog gin, fresh cucumber, lemon, sugar, caraway

THE DETOX BAR - 10,9
Détox cucumber, apple, lemon Le Gaspa tomato, apple, basil
Le réveil de l’Odessa carrott, orange, lemon Le Week-End avocado, cucumber, lime

THE NON ALCOHOLIC BAR - 9,9
Virgin Spritz Ginger Ale, Perrier, cucumber
Virgin Mojito lemonade, cane sugar, fresh mint, lime
Coconut Kiss coconut ice cream, pineapple juice, orange juice, strawberry syrup
Glacial lemonade, squeezed lemon, mint syrup
Garden Party apple juice, mint, cucumber, Ginger Ale

5 cl to 40 cl“THE COCKTAILS BAR”

“ASK FOR OUR COCKTAILS”

Arranged 
rum 

Odessa home

9€ 
glass



Net prices in euros, service included, checks not accepted, min. CC € 5. Some dishes might contain allergens, a list is at your disposal.

extra soda +4,0

“GINS”
Gordon’s (English) 11,5 
Tanqueray (English) 11,5 
Bombay Sapphire (English) 11,5
Hendrick’s (Scottish) 12,2 
G’vine Floraison (French) 12,2
Lord of Barbès  «Paris» (French) 18,2 
Nikka	Coffey	Gin	(Japanese) 17,2
Copperhead (Belgian) 17,2
Bulldog (English) 17,2
Mare (Spanish) 17,2
Citadelle (French) 17,2
Dictador (Colombian) 17,2

“RUMS”
St James Blanc ou Ambré (Martinique) 11,5
Bacardi Carta Blanca (Cuban) 11,5
Don Papa (Philippines) 14,1
HSE Saint-Étienne (Martinique) 14,1
Diplomatico Reserva (Venezuelian) 15,1
Bacardi Ron 8 Años (Cuban) 15,1
Zacapa 23 ans (Guatemala) 17,6
Angostura 1919 (Trinidad) 17,6
Dictador 12 ans (Colombian) 17,2
Six Saints (Grenadine) 17,2

“TEQUILAS”
San José, Camino Réal (Mexican) 11,5
Patron XO café (liqueur) (Mexican) 15,1
Patron Silver 100% agave (Mexican) 15,1

“VODKAS”
Smirnoff	(Russian) 11,5
Eristoff	(Russian) 11,5
Absolut (Swedish) 12,5
Grey Goose (French) 14,3
Nikka	Coffey	(Japanese) 15,3
Belvédère (Polish) 16,3
Beluga Noble (Russian) 16,3

“SCOTTISH WHISKIES”
Clan Campbell 11,5
J&B 11,5
Chivas 12 ans 11,8 
Monkey Shoulder 11,8
Big Peat 14,6
Lagavulin 16 years 14,9
Aberlour 10 years 12,2
Haig Club 17,2
Oban 15,9
Johnnie Walker Blue Label 38,0

“US WHISKIES”
Jack Daniel’s 11,5
Hudson Baby Bourbon 14,2

“FRENCH WHISKIES”
Moon Harbour 15,2
Fin de partie 15,2 

“JAPANESE WHISKIES”
Nikka Pure malt Black 15,2
Nikka	Coffey	Grain	 16,2

“IRISH WHISKEY”
Jameson 11,5

4 cl“SPIRITS”



Net prices in euros, service included, checks not accepted, min. CC € 5. Some dishes might contain allergens, a list is at your disposal.

“TEAS”

“INFUSIONS”

Calvados Busnel 12,5
Calvados Vénérable Groult 13,2
Bas Armagnac 12,5
Bas Armagnac 25 years 13,2
Cognac VS Élégance 12,5
Cognac Delamain XO 14,2
Get 27, Get 31, Get X Cold 12,5

Marie Brizard, Jägermeister 12,5
Bailey’s, Cointreau 12,5
Grand Marnier 12,5
Vieille Prune de Souillac 13,5
Alcools blancs G. Miclo 12,5
pear, mirabelle, raspberry

Chartreuse Verte 12,5

6,3

4 cl

6,3

“DIGESTIVES”

Ceylan, Jardin de Darjeeling, Fruits Rouges, Earl Grey, Vanille Caramel, 
Au Temps des Tsarines, Vert Sancha, Vert menthe fraîche, Rooibos aux épices

Verbena, Verbena-Mint, Peppermint, Chamomile, Linden, Linden-Mint
“Maison Richard”

“Maison Richard”

“HOT DRINKS” 7 cl to 25 cl

Expresso Florio 100% Arabica  2,9
Large	coffee		 3,1
Double Expresso Florio 100% Arabica  5,8
Noisette  3,1
Coffee	with	Cream	 5,9
Cappuccino  6,9
Café or Chocolat Viennois 6,9
Chocolat à l’ancienne 40% Cacao 5,9
# Soya milk 5,8
Hot milk 4,9

Milk Vanilla  5,1
Pot of milk 0,5
Grog with Rum / Cognac  8,0
Hot Wine 6,1
Irish,	French	or	Italian	Coffee	 12,0
Chocolate bread roll 2,5
Croissant 2,0 
Tartine 1,7
Confiture	 0,5

NOW
Ginger lemon hot lemon, honey and ginger 8,5


